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(alimento)    
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  (category Cucina islandese)  
''haukartál]; "squalo fermentato" oppure "squalo putrefatto"), è un cibo tipico della cucina islandese. 
La tradizione islandese racconta che le origini dell'hákarl... 14 KB (1,447 words) - 00:09, 25 July 
2023Cucina siracusana    
sentenziare la bontà degli alimenti con i quali si nutrivano. Con la dominazione araba (IX secolo) nella 
cucina siracusana vennero introdotti nuovi alimenti, molti... 154 KB (17,211 words) - 23:25, 2 March 
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consultato il 13 giugno 2018. Dario Bressanini, Il burro di arachidi, su Scienza in cucina - Blog - Le 
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che si usa in cucina, per funzioni legate al cibo. Gli... 33 KB (3,924 words) - 02:59, 12 January 
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egory Portate di cucina)  
francese entre e mes, ovvero "fra e "cibo"), anche italianizzato in antreme, e trasmesso, si intende un 
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